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TAVOLA ROTONDA “ GLI AGRUMI IN FESTA A CAPODIMONTE:
UNA STORIA MERAVIGLIOSA DAL 1816”

con i saluti del Direttore del Museo e Bosco di Capodimonte Eike Schmiat
e gli interventi di storici e botanici.

Modera la giornalista Donatella Bernabo Silorata, partecipano Alberta Campitelli
storica dell'arte e dei Giardini, vicepresidente delllAssociazione Parchi e Giardini d'ltalia,
Il Prof. Carmine Guarino Commissione Regionale Agrobiodiversita,

Vincenzo Sorrentino Storico dell'arte e curatore del Museo di Capodimonte,

In cui sono custoditi capolavori seicenteschi come la celebre grande

Natura Morta con Frutta e Fiori, di Abranm Brueghel e Giuseppe Ruoppolo.

A seguire Marco Sarandrea dell'antica liquoreria ed erboristeria Sarandrea presenta
storia e tradizione degli agrumi nei liquoril.

A chiudere la tavola rotonda Aurora Giglio di Musicapodimonte, illustrera
le canzoni classiche napoletane che hanno celebrato il Bosco Di Capodimonte.

VISITE TEMATICHE AL MUSEO DI CAPODIMONTE
| capolavori seicenteschi tra cui la celebre Natura Morta
con Frutta e Fiori di Abranam Brueghel.

ESPOSIZIONE DI MANUFATTI DI PORCELLANA
Ispirati allAgrumeto Storico, a cura del Polo delle Arti Caselli- Palizzi di Napoli.

ESPOSIZIONE DELLA COLLEZIONE BOTANICA DEL GIARDINO TORRE
oltre 50 specie di agrumi, tra cui specie autoctone come il celebre

Sfusato amalfitano e il Limone di Sorrento, varieta insolite come

Il cedro mano di Buddha, il Kaffir Lime e il limone rosso.

VISITE GUIDATE ALL’AGRUMETO
E FRUTTETO STORICO DEL GIARDINO TORRE

a cura di Connessioni Vegetali Associazione di divulgazione scientifica,
SuU prenotazione, a pagamento.

ATTIVITA DIVULGATIVA SUGLI AGRUMI
Esperienza educativa sul riutilizzo degli scarti.
(ore 10.00 e ore 14.00, durata 45 minuti ognuna)

SPAZI DI DEGUSTAZIONE E VENDITA
Distilleria d’Amato, Agrifood Matese, Pasticceria Identitaria, Liquoreria Sarandrea.

MERCATO DI PIANTE IN VASO E DI PRODOTTI FRESCHI
E ARTIGIANALI DELIZIE REALI

Gli agrumi protagonisti nel Menu Bistrot, Pizzeria e caffetteria
del Giardino Torre e della Stufa dei Fiori, dal primo piatto, alla pizza, al dessert.

STAMPE A MANO E ARTIGIANALI SU TESSUTO,
ACCOMPAGNATE DA STAMPE LINOGRAFICHE

Intagliate a mano dall'artista Fiorita Ragozzino. Gli agrumi del Giardino Torre,
in sezioni, parti, e impronte, diventano strumenti di creativita e arte.

ESPOSIZIONE DELLA COLLEZIONE BOTANICA DEL GIARDINO TORRE:
oltre 50 specie di agrumi, tra cui specie autoctone come il celebre Sfusato
amalfitano e il Limone di Sorrento, varieta insolite come il cedro mano di Buddha,
Il Kaffir Lime e il limone rosso.

ESPOSIZIONE DI MANUFATTI DI PORCELLANA
ISPIRATI ALLCAGRUMETO STORICO,

a cura del Polo aelle Arti Caselli- Palizzi di Napoli.

ATTIVITA DIVULGATIVA SUGLI AGRUMI
Esperienza educativa sul riutilizzo degli scarti.
(ore 10.00 e ore 14.00, durata 45 minuti ognuna)

VISITE GUIDATE ALL’AGRUMETO E FRUTTETO STORICO
DEL GIARDINO TORRE

a cura di Connessioni Vegetali Associazione di divulgazione scientifica,
SuU prenotazione, a pagamento

LABORATORIO DI DISEGNO (dalle ore 11 alle ore 13)

a cura di Caroline Peyron, artista francese che da molti anni lavora
sul disegno come modalita esplorativa partendo dall'osservazione
delle opere d'arte e della natura. Per famiglie, su prenotazione, a pagamento.

L’ARTE DEL CESTAIO
in compagnia dell'artigiano Alfredo di Matteo.

SPAZI DI DEGUSTAZIONE E VENDITA
con Distilleria d’Amato, Agrifood Matese, Pasticceria Identitaria.

MERCATO DI PIANTE IN VASO E DI PRODOTTI FRESCHI
E ARTIGIANALI DELIZIE REALI

Gli agrumi protagonisti nel Menu Bistrot, Pizzeria e caffetteria del Giardino Torre
e della Stufa del Fiori, dal primo piatto, alla pizza, al dessert.

PRENOTAZIONE ANTICIPATA VISITE GUIDATE

Sabato 22 Febbraio e Domenica 23 Febbraio, turno ore 11.00 e turno ore 13.00,

fino a raggiungimento numero max di 30 partecipanti per turno.

Telefonare al numero 376 20 11 365 (ore 10\18 da lun a ven)

oppure inviare email a connessioni.vegetali@gmail.com

Euro 10 per persona, bambini gratis fino a 12 anni.

prendere visione del regolamento del Giardino Torre.

*Possibilita di creare il gruppo al momento, in loco, in base alle disponibilita residue.

PRENOTAZIONE ANTICIPATA LABORATORIO CAROLINE PEYRON:

Domenica 23 Febbraio ore 11.00 - 13.00, fino a raggiungimento numero max di 40 partecipanti,
iInviare email a prenotazioni@delizie-reali.it

Pubblico consigliato: Adulti, Famiglie, Bambini accompagnati

Euro 10 per 1 adulto + 1 bambino fino a 12 anni

Euro 10 per 1 adulto

Euro 5 secondo bambino

1 Kit base di disegno incluso nella quota di 10 Euro

* || laboratorio avra come oggetto il disegno tramite osservazione, l'esperienza tattile e sensoriale,
partendo dall'albero al frutto sezionato, degli agrumi presenti nell’Agrumeto del Giardino Torre.

Ogni partecipante e libero di portare con se i materiali che preferisce, facili da trasportare

e che non danneggino 'ambiente ( pastelli, penne, acquerelli con pennelli a serbatoio d'acqua, fogli sciolti
di qualsiasi dimensione 0 spessore, gomma da cancellare).

E consigliabile avere un supporto rigido per disegnare o scrivere comodamente.

GIARDINO TORRE STUFA DEI FIORI
9.30-16.30 3.30-138.00
Ingresso consigliato: Porta Miano, Ingresso
Porta Grande, Porta Piccola Porta Grande o Porta Piccola
(20 min a piedi)
Varco Pedonale S. Maria ai Monti Chiuso mercoledi
Caffetteria e Bistrot, NG BB _
Chiuso lunedi e martedi prenotazione non richiesta. » R SRR &I MONTI
Prenotazione obbligatoria 80§z i @R B
per Bistrot e Pizzeria
al numero 0812241770

Per tutte le informazioni relative all'evento Agrumi in Festa,

inviare mail a prenotazioni@delizie-reali.it

o telefonare al numero 0812241770, i
dal mercoledi alla domenica dalle ore 9.30 alle 16.30.

Sito web Museo Capodimonte. Seguici su instagram e facebook: deliziereal
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